Restaurant Passione hinter Mdbel-Pfister-Parkhaus (nach Jumbo links)

Am Morgen schon ab 5 Uhr gedffnet

Direkt neben dem Parkhaus des Mabel
Pfister Center steht das Restaurant Pas-
sione, eines der wohl facettenreichsten
Restaurantangebote in Suhr. Mit einer
qualitativ hochwertigen Kiiche und sehr
giinstigen Preisen ist es Urs Estermann

Einen Kaffee fir sensationelle Fr. 2.70 gibt es bereits ab 5 Uhr morgens

gelungen, einen Geheimtipp fiir diejenige
aufzubauen, die sich die Miihe machen,
hinter das Pfister Parkhaus zu fahren.

Das Bistro Bereits um 5 Uhr morgens
offnet das Bistro des Passione. Mit ei-

nem Kaffeepreis von Fr. 2.70, dem
Friihstiick zum kleinen Preis und den
bereits friihmorgens erhiltlichen war-
men Panini, hat sich das Bistro einen
guten Namen bei Chauffeuren und
Heimkehrern von der Nachtschicht

gemacht. A propos Panini: Diese war-
men, gefiillten Brote werden tiglich
frisch in der Kiiche zubereitet und sind
der heisse Tipp fiir den nichsten Pas-
sione-Besuch.

Das Restaurant FreeFlow Uber Mit-
tag bietet das grosse, helle Restaurant
tiglich fiinf Menus ab Fr. 10.90 inklu-
sive Salat oder Suppe. Das FreeFlow
besitzt iiber Mittag ein grosses Salat-
und Vegibuffet. Dafiir wird das Gemii-
se frisch und schonend im Wok zube-
reitet. Im Sommer geniessen viele der
Besucher die herrliche Dachterrasse.
Auch eine Raucherlounge wird den
Gisten zur Verfiigung gestellt. Neben
den normalen Offnungszeiten kann
das Restaurant fiir besondere Anlésse
gemietet werden.

Sitzungszimmer und Lieferservice
Das Passione verfiigt iiber 3 Sitzungs-
zimmer fiir bis zu 50 Personen. Selbst-
verstindlich stellt das Haus auf
Waunsch auch gerne die Sitzungsver-
pflegung bereit. Fiir Firmen bietet das
Restaurant ebenfalls einen externen
Liefer- oder Cateringservice — eine gu-
te Sache fiir das niichste Personalfest
oder wenn keine eigene Mittagskanti-
ne besteht.
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Warme, frisch im Haus gemachte Panini sind
der Passione-Hit

Offnungszeiten Bistro
Montag — Freitag ~ 5.00 — 14.00 Uhr

Offnungszeiten FreeFlow
Montag — Samstag 11.00 — 14.00 Uhr

Restaurant Passione
Bernstrasse Ost 49
5034 Suhr

Telefon 062 855 42 47
www.passione-pfister.ch
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Metzgerei Strdssle Suhr setzt auf Qualitat und Kundenzufriedenheit

Mehr als eine reine Metzgerei

Die Metzgerei Strissle setzt seit bald
30 Jahren auf Kompetenz und Quali-
tat. In der Zwischenzeit ist die Privat-
metzgerei der Gebriider Strassle an
der Tramstrasse 31 auf gut 30 Mitar-
beitende angewachsen. Die Marken-
zeichen des Unternehmens sind seit
jeher, das hochstehende Sortiment
aus regionaler Produktion und die
Kundennihe.

«Erstklassiges Catering beginnt mit ei-
nem Staunen», verraten die Fachkriifte
des Suhrer Familienunternehmens vol-
ler Stolz. Will man die Giste fiir ein paar
Stunden in kulinarische Héhen entfiih-
ren, ist man mit der Metzgerei Strissle
sicher unterwegs. Ob Geschiiftsessen,
Privatanlisse, Geburtstagsfeiern oder
Hochzeiten und Taufen — das gelunge-
ne Fest, organisiert durch Striissles Par-
ty- und Catering-Service, wird in bester
Erinnerung bleiben.

Fiir alle Feste nur das Beste «Kulinari-
sche Hohepunkte setzen das I-Tiipfel-
chen auf das gelungene Fest», lautet das
Motto des Metzgerei-Strissle-Teams.
Dank der breiten und kreativen Auswahl
an Speisen, Getrinken und Dienstleis-
tungen nach Wunsch, erhilt jeder An-
lass seine persénliche und unvergessli-
che Note. Das Partyservice- und Cate-
ring-Team der Metzgerei Stréssle hat es
sich ndamlich zur Aufgabe gemacht, die
kulinarischen Wiinsche der Kundschaft
mit Passion umzusetzen. «Im Sommer
iiberwiegt jeweils die Nachfrage nach
kalten Buffets, herrlichen Grilladen,
kombiniert mit bunten Salaten, die
nicht nur den Gaumen, sondern auch
die Augen erfreuen», verrit Yves Striss-
le. Man achte immer auf erstklassige
und sorgfiltig ausgewiihlte Produkte,
bevorzugt aus der Region. Das Grillie-
ren ist sowieso die Konigsdisziplin der
Suhrer Metzgerei — an kilteren Tagen
mit warmen Beilagen bereichert, wie

zum Beispiel mit dem hausgemachten
Kartoffelgratin oder mit den Baked Po-
tatoes mit Sour Cream. So sind die Gril-
laden aus der traditionsreichen Quali-
titsmetzgerei eine wahre Sensation.

Fantasie, Timing und Leidenschaft In
der Herbstzeit und fiir die heranschrei-
tenden Firmen- und Vereinshocks,
Weihnachts- und Jahreswechselfeste
stehen wieder auch das Fondue Chinoi-
se und Bourguignonne und der Tataren-
hut besonders hoch im Kurs. Dazu pas-
sen Senffriichte, Champignons, Striss-
les hausgemachte Saucen, Bouillon,
Brot, Maiskolben und Reis — wieder mit
einem reichhaltigen Salatbuffet als krs-
nende Beilage serviert. Die Dienstleis-
tungen des Party- und Caterig-Services
der Metzgerei Strissle beginnen immer
mit einem personlichen Erstgesprich.
Dabei werden von der Kundschaft die
Wiinsche und Vorstellungen prasentiert
und gemeinsam die besten Lésungen
gesucht. «Die Offertanfrage ist bei uns
immer kostenlos», sagt Yves Striissle.
Der Kunde bestimmt die Location und
die Strissle Metzgerei liefert das Cate-
ring an den gewiinschten Ort. Die Metz-
gerei arbeitet aber auch mit verschiede-
nen Event-Lokalen zusammen — vom
Waldhaus bis zum Schloss. Und natiir-
lich ist es immer auch méglich, die ge-
samte Planung, Ausfithrung und Be-
treuung eines Anlasses ganz den erfah-
renen Caterern der Metzgerei Strissle
anzuvertrauen. Die Planung beginnt
dann mit einem Erstkontakt und endet
in der Ausfithrung.

A propos Festtage ... Die Metzgerei
Strissle bietet auch einen Online-Shop
und halt im Ladengeschéft immer pas-
sende Geschenksartikel und schon ver-
packte Spezialititen bereit, etwa Wurst-
striusse und Geschenkkérbe, oder die
delikate Landanzeigerwurst. CFO

Bilder: links Cornelia Forrer / rechts zVg

Gebriider Strassle AG
Metzgerei und Partyservice
Tramstrasse 31

5034 Suhr

Telefon 062 85590 80
info@metzgerei-straessle.ch
www.metzgerei-straessle.ch
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Offnungszeiten

Laden

Dibis Fr:

7.30 bis 12.15 Uhr,
14.00 bis 18.30 Uhr
Sa:7.30 bis 16.00 Uhr

Biiro

Dibis Fr:

7.30 bis 12.15 Uhr,
13.00 bis 18.30 Uhr
Sa:8.00 bis 16.00 Uhr




